
 

 

 

 

 

 

 

 

M E N U  



 

ANTIPASTI 
 

carpaccio  p iemontese  

rindscarpaccio,  rucola, champignons, 

baumnüsse, schwarzer trüffel 

29/41  

 

moscardin o a l la  luc iana  

mini oktopus, tomatensauce, cherry tomaten, 

 kapern, oliven, oregano 

22 

 

polpette d i  angus  

rindshacktätschli, tomatensauce, basilikum 

19 

 

mil le fogl ie  d i  melanzane a l la  moda del lo  chef  

aubergine, tomate, mozzarella di bufala, 

pinienkerne, basilikum 

18/27  

 

cuzzut iel lo  r ip ieno con guancia le  d i  m anzo   

brotschale, rindsbäggli, sellerie, karotten, zwiebeln  

24 

 

invo lt in i  d i  sogl io la  su c rema d i  p is e l l i  

seezunge gefüllt mit oliven und datteltomaten , scampo, thymian, 

erbsencrème 

31 

 

 

crema d i  patate con pal l ine  d i  parm igiano  

kartoffelsuppe, parmesanbällchen 

13 



 

INSALATE 
 

insa lata be lga  

weisser chicorée, raddichio trevigiano, frischkäse, 

mandeln, grapefruit 

19 

 

barbabietola s ic i l iana  

sizilianischer randensalat, orangen, pistazien, 

zwiebeln, sultaninen 

15 

 

portof ino a capr i  

datteltomaten, burrata, taralli, avocadomousse, 

balsamicocaviar 

18 

 

 

PASTA 
 

pappardel le  a l  ragù di  c ingh ia le  

pappardelle, wildschweinragoût  

34 

 

tagl io l in i  a l  tartufo  

tagliolini,  rahm, schwarzer trüffel 

34 

mit onsenei 

+4  

 

paccher i  a l l ’  ast ice  

paccheri ,  halber  hummer  

52  

 

r igatoni  a l la  vodka  

tomatensauce, vodka, chili, rahm 

25 

 

l inguine  a l le  vongole  

linguine nero di seppia, vongole 

30 

 



 

CARNE E PESCE 
 

suprem a d i  fara ona r ip iena  

perlhuhn, kräuter, kalbshackfleisch, kefen, marroni 

38 

 

invo lt in i  d i  v ite l lo   

kalbsinvoltini, frischkäse, pistazien, caponata alla 

siciliana 

45 

 

bistecca a l la  f ior ent ina  

t-bone steak, kräuter 

für  2 personen/65 p.  p .  

 

 

sogl io la a l la  gr ig l ia  

ganze seezunge, zitrone 

63 

 

misto d i  p esce  

doradenfilet, steinbutt, crevetten 

45 

 

branz ino in  cr osta d i  sa le  

wolfsbarsch in salzkruste, zitronen-kräuter aioli 

(wartezeit 30 min.) 

für  2 personen/ 52  p.  p .  

 

 
C O N T O R N I  

 
patate a l  tartu fo  /  tag l io l in i  a l  burro  

 

sp inac i  a l l ’ag l io  /  gr i l l i ertes  gemüs e 

 

r isot to a l lo  za f ferano,  l imone 

 

 

tutt i  8  

 

 

 



 

PIZZE 
 

B A S E  B I A N C H E  

 

carbonar a  

ei, pancetta, pfeffer, pecorino 

24 

 

caprese  

mozzarella di bufala, datteltomaten, basilikum pesto  

25 

 

calabr ia  

mozzarella, ‘nduja, tropea zwiebeln, 

mozzarella di bufala, peperoncino  

28 

 

mortadel la  

mozzarella, mortadella, pesto, ricotta, pistazien  

29 

B A S E  M A R G H E R I T A  

 

tartufata  

trüffelcreme, rucola, basilikum, frischer trüffel  

28 

 

gam ber i  e  peperonc ino  

tomaten, mozzarella, crevetten, peperoncino, 

knoblauch 

27 

 

crudo 

prosciutto crudo, mascarpone, rucola, datteltomaten 

29 

 

portof ino  

ganzer mozzarella di bufala , pesto, bresaola, grana 

29 

 

boscaio la  

grilliertes gemüse, spinat 

25 

 

burrat ina  

tomaten, mozzarella, burrata, rucola, oliven, 

getrocknete tomaten 

28 



 

PIZZE 
 

C L A S S I C H E  

 

marinara  

tomatensauce, knoblauch, oregano 

18 

 

margh er ita  

tomaten, mozzarella, oregano, basilikum 

19 

 

sa lam e 

tomaten, mozzarella, milde salami 

23 

 

napoli  

tomaten, mozzarella, sardellen, kapern, oregano 

23 

 

pugl iese  

tomaten, mozzarella, thunfisch, kapern, zwiebeln 

25 

 

prosc iutto  e  fun ghi  

tomaten, mozzarella, schinken, champignons 

24 

 

diavo la  

tomaten, mozzarella, scharfe salami, tropeazwiebel 

24 

 

quattro stagion i  

tomaten, mozzarella, hinterschinken, champignons,  

artischocken, oliven 

25 

 

quattro form aggi  

tomaten, mozzarella, gorgonzola, taleggio, grana 

24 

 



 

DOLCI 
 

panna cotta a l la  van ig l ia  

vanille, waldbeeren 

14 

 

t iramisu «portofino»  

kahlùa, espresso, beeren 

(optimal für 2 personen) 

18 

 

mezzelune r ip iene  

bisquit, vanillecrème, waldbeeren, nutella, haselnüsse 

16 

 

crostata di  mela fatta  in  casa  

hausgemachter apfelkuchen, vanilleglacé 

14 

 

gelato o sor betto  

vaniglia, cioccolato, coco, pistacchio, nocciola, 

stracciatella, fragola, limone, melone 

5.50  

 

gelato vegano  

cioccolato, snickers 

5.50  

 

dai  da i  

mmmmm…..yummy!  

 

2.50  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

für detai ll ierte informationen zum fischfang, fleisch und 

meeresfrüchten,  bei allergien und unverträglichkeiten fragen sie 

unsere servicemitarbeitenden 

 preise in schweizer franken,  inkl.  8.1% mwst. 


