MENU



ANTIPASTI

carpaccio piemontese
rindscarpaccio, rucola, champignons,
baumnusse, schwarzer triffel

29/41

moscardino alla luciana

mini oktopus, tomatensauce, cherry tomaten,
kapern, oliven, oregano

22

polpette di angus
rindshacktatschli, tomatensauce, basilikum
19

millefoglie di melanzane alla moda dello chef
aubergine, tomate, mozzarella di bufala,
pinienkerne, basilikum

18/27

cuzzutiello ripieno con guanciale di manzo
brotschale, rindsbéaggli, sellerie, karotten, zwiebeln
24

involtini di sogliola su crema di piselli

seezunge gefullt mit oliven und datteltomaten, scampo, thymian,
erbsencréme

31

crema di patate con palline di parmigiano
kartoffelsuppe, parmesanbélichen
13



INSALATE

insalata belga

weisser chicorée, raddichio trevigiano, frischkase,
mandeln, grapefruit

19

barbabietola siciliana

sizilianischer randensalat, orangen, pistazien,
zwiebeln, sultaninen

15

portofino a capri

datteltomaten, burrata, taralli, avocadomousse,
balsamicocaviar

18

PASTA

P

pappardelle al ragu di cinghiale
pappardelle, wildschweinragodt
34

tagliolini al tartufo

tagliolini, rahm, schwarzer triffel
34

mit onsenei

+4

paccheri all’ astice
paccheri, halber hummer
52

rigatoni alla vodka
tomatensauce, vodka, chili, rahm
25

linguine alle vongole
linguine nero di seppia, vongole
30



CARNE E PESCE

P

suprema di faraona ripiena
perlhuhn, krauter, kalbshackfleisch, kefen, marroni
38

involtini di vitello

kalbsinvoltini, frischkése, pistazien, caponata alla
siciliana

45

bistecca alla fiorentina
t-bone steak, krauter
far 2 personen/65 p. p.

sogliola alla griglia
ganze seezunge, zitrone
63

misto di pesce
doradenfilet, steinbutt, crevetten
45

branzino in crosta di sale

wolfsbarsch in salzkruste, zitronen-krauter aioli
(wartezeit 30 min.)

fir 2 personen/52 p. p.

CONTORNI

[ 5
(9

patate al tartufo / tagliolini al burro
spinaci all’aglio / grilliertes gemiuse

risotto allo zafferano, limone

tutti 8



PIZZE

BASE BIANCHE

carbonara
ei, pancetta, pfeffer, pecorino
24

caprese
mozzarella di bufala, datteltomaten, basilikum pesto
25

calabria

mozzarella, ‘nduja, tropea zwiebeln,
mozzarella di bufala, peperoncino
28

mortadella
mozzarella, mortadella, pesto, ricotta, pistazien
29

BASE MARGHERITA

tartufata
triffelcreme, rucola, basilikum, frischer triffel
28

gamberi e peperoncino

tomaten, mozzarella, crevetten, peperoncino,
knoblauch

27

crudo
prosciutto crudo, mascarpone, rucola, datteltomaten
29

portofino
ganzer mozzarella di bufala, pesto, bresaola, grana
29

boscaiola
grilliertes gemuse, spinat
25

burratina

tomaten, mozzarella, burrata, rucola, oliven,
getrocknete tomaten

28



PIZZE

9

2
CLASSICHE
marinara
tomatensauce, knoblauch, oregano
18

margherita
tomaten, mozzarella, oregano, basilikum

19

salame

tomaten, mozzarella, milde salami

23

napoli

tomaten, mozzarella, sardellen, kapern, oregano
23

pugliese

tomaten, mozzarella, thunfisch, kapern, zwiebeln
25

prosciutto e funghi
tomaten, mozzarella, schinken, champignons
24

diavola
tomaten, mozzarella, scharfe salami, tropeazwiebel
24

quattro stagioni

tomaten, mozzarella, hinterschinken, champignons,
artischocken, oliven

25

quattro formaggi
tomaten, mozzarella, gorgonzola, taleggio, grana
24



DOLCI

panna cotta alla vaniglia
vanille, waldbeeren
14

tiramisu «portofino»
kahlua, espresso, beeren
(optimal fir 2 personen)
18

mezzelune ripiene
bisquit, vanillecréme, waldbeeren, nutella, haselnisse
16

crostata di mela fatta in casa
hausgemachter apfelkuchen, vanilleglacé
14

gelato o sorbetto

vaniglia, cioccolato, coco, pistacchio, nocciola,
stracciatella, fragola, limone, melone

5.50

gelato vegano
cioccolato, snickers
5.50

dai dai
mmmmm.....yummy!

2.50

fur detaillierte informationen zum fischfang, fleisch und
meeresfrichten, bei allergien und unvertraglichkeiten fragen sie
unsere servicemitarbeitenden
preise in schweizer franken, inkl. 8.1% mwst.



